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Produktbeschreibung

M 1000 ist ein flissiger, im Neutralbereich liegender Allzweckreiniger und Fettldser.

M 1000 entwickelt trotz seiner milden Einstellung aufgrund seiner speziellen Kombination biologisch
abbaubarer Tenside, Stabilisatoren und reinigungsverstarkender Solubilisierungsmitteln gegentiber
Olen und Fetten eine Uberzeugende Reinigungskraft.

Vorteile des Allzweckreinigers M 1000
O Mild fur die menschliche Haut.
O Materialfreundlich und umweltschonend.
O Gutes OI- und Fettldsevermégen.

O Uberzeugt durch sein glinstiges Preis-Leistungsverhéltnis.

Anwendungsgebiete

M 1000 kann Uberall dort eingesetzt werden, wo in manueller Arbeitsweise oder im Tauchverfahren
Ole und Fette von den verschiedensten Oberflachen zu entfernen sind.

M 1000 kann beispielsweise in der Gastronomie, in Metzgereien, in Backereien, in fleisch-, ol-, fett-
und metallverarbeitenden Industriebetrieben eingesetzt werden.

M 1000 kann zur Reinigung und Entfettung aller Oberflachen eingesetzt werden, die Wasser vertra-
gen.

Anwendungsvorschrift

Anwendungskonzentration:
Je nach Anwendungsfall ca. 2-10 g/Itr.
Diese Konzentration entspricht ca. 1 — 5 Schnapsglaser pro groRem Eimer Wasser (ca. 10 Itr.).
Bei starker Verschmutzung empfehlen wir mit einer 1:1 mit Wasser verdiinnten Lésung zu arbei-
ten oder etwas Konzentrat M 1000 auf die zu reinigenden Flachen aufzutragen.

Wassertemperatur:
Je nach Anwendungsfall empfehlen wir eine Temperatur von ca. 20 - 50° C.
Kontaktzeit:
Je nach Aufgabenstellung und Verschmutzungsgrad empfehlen wir lhnen, mit einer Kontaktzeit
von
ca. 1 bis 10 Minuten zu arbeiten.

Materialvertraglichkeit

Bei Einhaltung obiger Anwendungsvorschrift werden Werkstoffe aus Edelstahl, Stahl, Aluminium,
Buntmetallen, Glas, Fliesen, Keramik und Beton von der M 1000-Anwendungslésung nicht angegrif-
fen.

Wichtiger Hinweis

M 1000 darf gem. gliltiger Vorschriften zur Reinigung im Lebensmittelbereich eingesetzt werden.
Nach Beendigung obiger Einwirkzeit (Kontaktzeit) missen alle Oberflachen, die mit dem Reini-
gungsmittel in Berihrung gekommen sind, grindlichst mit sauberem, mikrobiologisch einwandfreiem
Wasser nachgesplilt werden.

Inhaltsstoffe
Hochwirksame Mischung verschiedener Tenside, Stabilisatoren, Solubilisierungsmitteln und Duftstof-
fen.
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Lagerhinweis
Das Konzentrat M 1000 ist frostempfindlich! Konzentrat nicht unter 0° C lagern.
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Signalwort: Gefahr

Gefahrenhinweise
H318 Verursacht schwere Augenschaden

Sicherheitshinweise

P280 Schutzhandschuhe / Schutzkleidung / Augenschutz / Gesichtsschutz tragen.

P303 + P361 + P353 BEI BERUHRUNG MIT DER HAUT (oder dem Haar): Alle kontaminierten Klei-
dungsstlicke sofort ausziehen. Haut mit Wasser abwaschen/duschen.

P305 + P351 + P338 BEI BERUHRUNG MIT DEN AUGEN: Einige Minuten lang behutsam mit Was-
ser ausspllen. Eventuell vorhandene Kontaktlinsen nach Méglichkeit entfernen. Weiter ausspulen.

WIR BERATEN SIE GEMAR DEM HEUTIGEN STAND UNSERER KENNTNISSE. RECHTLICHE VERBINDLICHKEITEN BEZUGLICH EIGEN-
SCHAFTEN UND EINSATZZWECKE UNSERER PRODUKTE KONNEN AUS DIESEN ANGABEN NICHT HERGELEITET BZW. ZUGESICHERT
WERDEN.



